Kerstbuflet

Woensdag 25 december 2024
ag

Het kerstdiner buffet zal geheel in buffetvorm gepresenteerd worden.
Aanvang van de Dinerbuffet is om 16.30 uur en zal duren tot ca. 20.30 uur.
Het buffet zal om 17.00 uur geopend worden.

Gasterij Oatmdssche PRIJS PER PERSOON De échte Twentse gastvrijheid!

\olwassenen: € 59,95

Broodsoorten Specialiteiten
- Oerbrood heel (wit- bierbostel en bruinbrood]

- Diverse koude sausje met plukbrood en toet'n stoet
- Kruidenboter / Knoflooksaus

- Tapenda / olijven

KOU d e gere Cht en - Kalfssukade met huisgemaakte rozemarijnjus

- 0atmossche doorregen rundersteak

- Tongschar en Zalm gevuld met krabstick en spek
- Procureur

- Kippendij in sojasaus, paprika, ui en champignons

- Varkenshaasmedaillon van de grill
- Biefstukjes van de grill
- Hele warme zalmfilet met gamba’s met witte wijnsaus

- Oma’s rundvleessalade

- Pastasalade / Aardappelsalade
- Diverse soorten rauwkost

- Sla met bhijpassende garnituur

- Spaanse ham in klem Garnituur

- Gebakken aardappelen / Frietjes

- Meloen - Warme groenten / Rosti aardappelen
- Kaas/worst plankje (verschillende soorten kaas en worst) .g P

- Champignonssaus / Pepersaus
Visschotel

Oatmossche Airlines service

- Haring / Forel / Markreel Lopende band.......... nagerechten

- Gemarineerde gerookte zalm

I, - Amuse glaasje met diverse soorten mousse
- Tonijnsalade / Garnalensalade glaas]

- Amuse bordje met pecan toffee meringue

Extra ge re Cht en - Amuse glaasje met hangop

. Melkbussen met boeren-ijs en diverse soorten zoete topping
- Rundercarpaccio met parmenzaanse kaas en

zongedroogde tomaatjes
- Champignons gebakken in hierheslag
- Pasteitjes met kerstragout
- Hotpot met hospaddenstoelensoep
- Gerookte koude (gemarmende) Ribeye met buffet mozzeralla
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