
Broodsoorten
- Oerbrood heel (wit- bierbostel en bruinbrood)  
- Petits pains, croissant 
-  Kerstlekkernijen, suikerbrood 
- Krentenwegge, plukbrood , kerstbrood                                                                              
- Gevulde zoete broodjes (o.a. croissant met room, macarons)
 Koude gerechten
- Oma’s rundvleessalade 
- Twee soorten pastasalade / Aardappelsalade met prei en spekjes 
- Rauwkost 
- Sla met bijpassende garnituur
- Spaanse ham in klem 
- Eiersalade met tomaat                                                                                        
- Visschaal (o.a. haring, zalm, tonijn en makreel) 
- Kaasplankje (o.a. brie, bleu schimmelkaas)                                                

Beleg 
- Diverse soorten plakken kaas (o.a. jong, oude kaas, kruidenkaas) 
- Achterham 
- Carpaccio   (rode pesto dressing, truffelmayonaise  en tapanade)                                                                                                                                   
- Hausmacher                                                                                                                                   
- Worstplankje                                                                                                                   
- Filet  
 
 Specialiteiten 
- Varkenshaasmedaillon geserveerd in roomsaus en satesaus  
- Kippendij in sojasaus met groente
- Biefpuntjes op een bedje van rode ui en champignons
- Procureur met jachtsaus                                                                                  
- Zalm gevulde met krabstick en spek
- Champignons in bierbeslag  
- Hele warme zalmfilet met vissaus 

Warme gerechten
- Pasteitjes met kalfsraqout                                                     
-  Ambachtelijke rundvleeskroket (oma’s bobs)               
- Roerei                                                                                                                                
- Gekookte eieren                                                                                                    
- Hotpot met Tomatensoep        

Algemeen 
- Jam, diverse soorten vruchten/hagelslag 
- Pasta (o.a. chocolade, pinda) 
- Room-en dieetboter
- Losse theekoffer, honing en citroen 

Oatmössche Airlines service
 Lopende band..........nagerechten            
                                                                                                                                      
-  Amuse glaasje met diverse soorten mousse 
- Amuse bordje met pecan toffee merinque  
- Amuse glaasje met hangop                                                                                                                                           
                                                                                                                          
Melkbussen met boeren-ijs en diverse soorten zoete topping

Dranken
- Koffie en thee 
-  Melk en karnemelk| 
- Water met munt en citroen 
- Jus d’orange

PRIJS PER PERSOON
Volwassenen: € 

Kinderen t/m 10 jaar: € 

Woensdag 25 december 2024 
Het kerstbrunch buffet zal geheel in buffetvorm gepresenteerd worden.  

Aanvang van de brunchbuffet is om 11.00 uur en zal duren tot ca. 14.30 uur.  
Het buffet zal om 11.30 uur geopend worden.

Kerstbrunch
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