
Voorgerecht
Toet’n met stoet, olijfolie, peper/zeezout en kruidenboter  

  
Carpaccio met Parmezaanse kaas, zongedroogde tomaatjes

en rode pesto dressing.
  

Champignons gebakken in Othmar bierbeslag
geserveerd met koude knoflooksaus

 
 Hoofdgerechten
 

Gemarineerd varkenshaasspiesje met champignonsaus/satésaus 

Risotto  met verse zalm en kreeftsaus 
 

Kleine Biefstuk “ Gasterij Oatmössche” (rose gebakken)

Op tafel serveren wij voor u en uw gasten
een toet’n met frietjes en rauwkost  

 
 Nagerechten
 

Klein bakje crème brûlee met
een bolletje vanille-ijs

Uitbreiding prijs n.o.t.k.:
 

Gambaspiesje
Flamkuchen van de chef

Nacho’s met gegratineerde kaas 
Twee kleine weckflesjes soep    

Kaasplankje (diverse soorten kaas)

Proeverij Luxe Diner
Prijs per persoon € 46,95 De échte Twentse gastvrijheid!Gasterij Oatmössche

Commanderieplein 3, Ootmarsum
T	 +31(0)541 - 29 13 30 
E	 info@oatmossche.nl

I	 www.oatmossche.nl  
	 Gasterij oatmossche 
	 Oatmossche

Het Proeverij diner wordt de hele middag of avond geserveerd.
Op kleine bordjes met mesje en vorkjes.

vanaf 10 personen 


